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Bar a borostyanszini parlatok sokak szamara a hitvosebb honapokat,
a konyvtar- és szivarszobak borfoteleinek klasszikus és bens6séges
hangulatat idézik, frissit6 és élvezetes nyari kokteélok is készithetk
belolik — igy akar a kerti partik hangulatfelel6sei is lehetnek.

Szdveg: Vancsik lvett
Fotd: Hamu és Gyémant / Talabér Géza
Helyszin: St. Andrea Skybar

mély aranyszint6l a borostyanon
at az egészen sotétbarnaig terjed
az a skala, amellyel az Ggynevezett
barna (vagy sotét) parlatok kategoria-
jaba tartoz6 szeszesitalokat jellemez-
ziik. A leparlas soran viztiszta ital
sziiletik; a minéségi barna parlatok

mint a so6tét rumok, cognacok és
armagnacok, brandyk, calvadosok
és whisk(e)yk — szinezékektdl és hoz-
zaadott aromaanyagokt6l mentesen,

a tobb éven at tartd hordos érlelés soran

nyerik el jellegzetes szin- és izvilagukat.

A Moét Hennessy prémium parlatcsalad-

jabol most egy kubai rumot és egy fran-

cia cognacot valasztottunk négy, otthon is
konnyen elkészithetd koktél alapanyagaul.
A koktélokat Szab6 Zoltan, a Rumour Bar
vezetdje és a Moét Hennessy Assemblage
Program hazai képviselgje allitotta 6sz-
sze a St. Andrea Skybarban.




— a francia elegancia

A Hennessy VS a vilag
egyik legismertebb és leg-
népszerubb cognacja; a mi-
néség és az innovacio iran-
ti elkotelezettségérdl hires
a cognac-haz tobb mint
250 éves multre tekint vissza.
A palack arannyal diszitett
cimkéjén szereplé VS (Very
Special) rovidités azt jelzi,
hogy a konyakot legalabb két
évig tolgyfa hordoban érlel-
ték. Az érlelés soran a sz616-
bél desztillalt parlat a hordo-
bol érkezé fészeres izekkel

gazdagodik, simul és kereke-
dik. A Hennessy VS cognac
jellemzéen a gyumolcsos,
viragos és flszeres jegyek
kiegyensulyozott kombina-
cigjat mutatja: a frissité cit-
rusfélék mellé vanilia, fahéj,
mogyord, méz és tolgy illa-
ta ésize vegyul. Sokoldaltan
fogyaszthat6 cognac: Gssze-
tett izvilaga tisztan vagy
jéggel kortyolva bontakozik
ki, emellett izprofilja miatt
népszert valasztas koktélok
alapjaként is.
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— a kubai életérzés

Az Eminente rum a kubai
rumgyartas gazdag oroksége
¢és hagyomanyai el6tt tiszteleg.
A marka a prémium mindsé-
gt alapanyagok felhasznala-
sara ¢és a gondos érlelési folya-
matra Gsszpontosit, amelynek
eredményeként rétegzett és
izgazdag rumok sziiletnek.
A cukornad melaszbdl er-
jesztett és desztillalt alappar-
latot fehér tolgyfabol készilt

horddékban érlelik 7 éven at;
az érlelési folyamat soran
a rum mélységet, karaktert,
kiegyensulyozott aroma- és
izprofilt kap. Erett tropusi
gyumolcsok, faszerek, kara-
mell, vanilia és tolgyfa jegyei
—az Eminente rumok tisztan
fogyasztva vagy koktélok-
ban hasznalva is kitinnek
sima szerkezetukkel és izgal-
mas komplexitasukkal.
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Szabd Zoltan: ,Az ananasz Hozzavalok: Szabo Zoltan: ,A narancslé és Hozzavalok: Szahd Zoltan: ,Egy klasszikus Hozzavalok: Szabo Zoltan: ,A nyari Hozzavalok:
egzotikus édessége és « 40 ml Hennessy VS cognac a gydmbér nemcsak kiemeli az « 40 ml Hennessy VS cognac Sour receptre késziilt « 50 ml Eminente Reserva héségben egy enyhén + 50 ml Eminente Reserva
a feketeribizli pikans « 45 ml ananaszlé alapszesz gyiimdlcsosséget, « 30 ml narancslé rumalapu variacio, amely akar ~ + 25 ml cukorszirup fliszeres, prémium * 25 ml lime-1é
fliszeressége harmonikusan « 40 ml feketeribizli Ié de frissességet is ad ennek <200 ml otthon is nagyon egyszeriien « 25 ml citromlé barna rummal megspékelt, « 25 ml cukorszirup
simul dssze a cognac - jég és szaritott ananasz a cognacra hangolt jeges - friss narancsszelet elkészithetd.” - egy szelet citrom a diszitéshez kellemesen citrusos, jéggel « 150 ml Fever Tree
jellegzetes izjegyeivel." a diszitéshez long drinknek." a diszitéshez hiittt long drink tokeéletes Ginger Ale

vélasztés." - friss lime a diszitéshez
Elkészités: Elkészités:
A gyiimdlcsleveket a cognac-kal és egy jo adag jéggel shakerbe Elkészités: Minden alapanyagot shakerbe dntiink; feltéltjiik jéggel, Elkészités:

Ajéggel teli long drinkes poharba toltjiik a cognacot,
majd a narancslevet, végiil pedig a gyombéres italt.
Ovatosan dsszekeverijiik, és friss narancsszelettel diszitjiik.

tessziik és alaposan felrazzul. Az italt végiil jéggel teli tumbler
(whiskys) poharba tdltjiik, és szaritott ananasszal diszitjiik.

szorosan lezarjuk, és addig razzuk, amig a shaker kiviilrél
deres nem lesz. Tumbler (whiskys) poharba, jégre tltjiik,
és egy szelet citrommal diszitjiik.

Elkészitése nagyon egyszerdi: egy long drinkes poharat feltdltiink
jéggel, és a recept szerinti sorrendben minden alapanyagot
hozzaadunk. Egy hosszu kanallal finoman dsszekeverjiik, hogy
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a buborékokat ne torjiik 6ssze, és egy szelet lime-mal diszitjiik.




