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TORTENETEK

A PALACKOK
MOGOT

Egy champagne-i kirandulas nem lehet teljes a borvidék ikonikus

z évszakok vélto-
zasaival mas-mas
arcukat  mutato,
festévaszonra (vagy
inkabb Instagram-

sztoriba) kivankozd

sz6l6iltetvények,
a maisonok emb-
lematikus épiiletei és a fold alatti
pincerendszerek felfedezése altal iga-
zan kozel keriilhetiink Champagne
lényegéhez, és még inkabb értékelni
fogjuk az itt sziilet6 pezsgdk kivéte-
les minéségét. Bar méretét tekintve

maga a régi6 a vilag 6sszes borvidéki
teriilletének mindossze fél szazalékat
teszi ki, Champagne adja a vilag teljes
pezsgdfogyasztasanak 10%-at; érték-
ben mérve pedig 28%-at!

MEGKOSTOLNI A CSILLAGOKAT

Mint minden utazas soran, érdemes
elére tervezni. Ne feledjik, hogy
a champagne-hazakban — ugyanutgy,
ahogy minden pincészetben, bora-
szatban — egész évben komoly mun-
ka folyik; a szélGskertek folyamatos
gondozast igényelnek, a sztreti id6-

pezsg6hazainak meglatogatasa nélkil.

szak kiemelten fontos és meger6ltets;
apezsg6 alapboranak elkészitése, majd
a pezsgosités komoly szakértelmet és
figyelmet kivan. A pezsgéhazak ter-
mészetesen tudatdban vannak annak,
hogy muikodésiikbe sokan szeretnének
bepillantast nyerni, igy vezetett tarakat
és késtolokat kinalnak, megismertetve
avendégeket az adott haz térténetével,
egyedi stilusaval, a bor- és pezsg6készi-
tés folyamataval és a palackok mogott
rejlé torténetekkel.

Szamos helyi programszervezé ajanl

komplex szolgaltatast, idegenvezet6-
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vel, transzferrel és étkezésekkel; az
ilyen kiscsoportos latogatasok kényel-
mes, gondtalan megoldast jelentenek,
ha még csak ismerkediink a régioval
¢és a champagne-okkal. Természe-
tesen, 6nalléan is megszervezhetjik
latogatasunkat az adott pincészet
honlapjan megadott elérhetéségek
1smeretében; ilyenkor mindenképp
egyeztessiink idGpontot, és érkezziink
pontosan. A késé Gszi honapokban
a sz6l6tékék szinpompas lomboza-
ta lenyligozo latvanyt nyujt, a bora-
szok és a pincemesterek pedig mar
az adott évjarat ismeretében tudnak
els6 kézbdl tajékoztatast adni a var-
hat6é minéségrol.
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A SOKSZINUSEG VARAZSA

A neves pezsg6hazak mellett a kisebb
termeldknek 1s szenteljiink figyelmet,
igy teljesebb képet kaphatunk ezen
csodalatos borvidék sokszintiségérél.
A kostolas soran tigyeljiink a mérték-
letességre; kostoljunk tisztelettudéan
és felel6sségteljesen. Figyeljik meg
apezsgd illatat; keressiik a gytimolesok
mellett a tradicionalis eljarasra jellem-
z6 autolizises jegyeket; a kenyérhéjat,
piritost, vajas siteményeket 1déz6
aromakat. A kortyban a zamatok
mellett a szerkezetet, a buborékok
mennyiségét és jellegét 1s izlelgesstk;
akrémes habzas, a vastag mousse a ki-
emelkedé minéség csalhatatlan jele.
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A vintage champagne-ok mindig az
adott évjarat jellegzetességeit tik-
rozik, mig az évjarat nélkili, azaz
non-vintage champagne-ok a friss ¢s
areserve alapborok tokéletes hazasi-
tasnak koszonhetéen kiegyensulyo-
zottak és kovetkezetesen képviselik
az adott haz stilusat. A prestige cuvée
pedig valoban az tnnepek itala, az
adott maison biiszkesége, a legjobb
szO6lOk, a hosszas érlelés, a szakérte-
lem, a tapasztalat ¢és a kivalosag szo-
fisztikalt csticsterméke. Champagne
a torténelem és a kultara, a természeti
szépségek és a kifinomult izek olyan

kilonleges ,,hazasitasat” kinalja,

amely feledhetetlen élményt nyujt.

Bar méretét tekintve a régio a vilag dsszes borvideéki
teriiletének mindossze fél szazalékat teszi ki, Champagne

adja a vilag teljes pezsgdfogyasztasanak 10%-at!
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pezsgémarka  diadal-
menete a Champagne
régi6 szivében, a fran-
ciaorszagi Epernay-ben
kezdddott: az 1743-ban
Claude Moét altal ala-
pitott, majd unokajanak,

Jean-Rémy Moét-nek készonhetéen
a nemzetkozi piacokon is ismertté
valt ikonikus pezsg6haz és jellegzetes
koronaslogodja az iinneplés ¢s a kifino-
multsag globalis szimbolumava valt.

kotelezg

6 fontos champagne-haz

Az ikonikus

MOET & CHANDON

TORTENELEM A POHARBAN

Az évszazados hagyomanyok, a fo-
lyamatos és sokszor merész Gjitasok,
a mindség iranti megingathatatlan
elkotelezettség a Moét & Chandont
avilag egyik legtekintélyesebb és leg-
egyedibb champagne-hazava emelte.
A Moét palackjai Napdleon hodita-
saitol a kiralyi eskiivékig, a rangos
tarsasagl eseményektdl az exkluziv
partikig és csaladi iinnepekig az el-
mult negyed évezredben végigkisér-

ték a torténelmi és a személyes nagy
pillanatokat, de ennek a markanak
koszonhetjiik a hajok pezsgével valo
megkeresztelésének ritualéjat, az au-
toversenyek gyézteseinek pezsgélo-
csolassal egybekétott orommamorat
és a pezsgbspoharakbol épitett tiveg-
piramison végigdémlé aranyl6é bubo-
rékok latvanyat is.

Tulzas nélkil allithatjuk tehat, hogy
az idén fennallasanak 280. évfordu-
l6jat tinneplé marka népszer(isége

toretlen, jelentGsége pedig megkeriil-
hetetlen. Jean-Rémy Moét — akirdl
kortarsai azt tartottak, hogy amint
megjelenik egy tarsasagban, akarcsak
anevét visel haz altal készitett cham-
pagne, azonnal eltizi az unalmat — ¢l-
érte céljat: sikertilt a champagne va-
razsat az egész vilaggal megosztania.

MINDEN ITT KEZDODIK

A Moét & Chandon champagne-ok
megbizhatéan magas minéségének
egyik zalogat a kiterjedt és a fenn-
tarthatosagi elvek alapjan a termé-
szettel 6sszhangban gondozott sz6-
l6tltetvények jelentik. Az Gsszesen
mintegy 1200 hektarnyi iltetvény
parcellai Champagne 6t régigjaban,
elszortan talalhatok, 50%-ban grand
cru, 25%-ban premier cru tertlete-
ken, biztositva a kivalé alapanyagot
a kiemelkedd sziiretek egyediségét
kozvetité Grand Vintage és az évja-
rat nélkiili Brut Impérial champagne-
sorozatokhoz. A Moét & Chandon
zaszloshajojaként szamon tartott Brut
Impérial élénken gytimolesos, friss és
elegans champagne; a birtokkézpont
alatt 10-30 méteres mélységben htizo-
do, 28 kilométeres pincelabirintusban
rejtéz4, tobb millio liternyi reserve
bor kinalta hazasitasi lehetéségek-
nek koszonhetéen minden évben
ugyanazt a kiegyensulyozottsagot és
ahazrajellemzé stilust képes mutatni.
A mészkoves-krétas talajba vajt pin-
cerendszer egész évben egyenletes,
10-12 °C fok korili hémérsékletet,
magas paratartalmat, csendes és za-
vartalan kornyezetet biztosit mind
a palackokban érlel6dé, mind a ko-
rabbi évjaratok féltve érzott pezsgoi
szamara egyarant. A pince bizonyos
szakaszai az érdekléddk elétt is nyit-
va allnak: el6zetes bejelentkezéssel
a latogatok tébbféle kiscsoportos
vezetett tara kozott valaszthat-
nak, érdeklédésiiknek megfelelen.
A pincelatogatasok az UNESCO

vilagorokség részévé valasztott Ave-
nue de Champagne-on allé, impo-
zéans épulettél indulnak; a bejaratnal
apezsgOkészités atyjanak tartott Dom
Pérignon szobra koszonti az érkez6-
ket, a lenytigozé belsé fogadotérben
pedig konnyi rahangol6dni a masfél-
két oras, kostoloval egybekotott séta-
ra, amelynek soran a champagne-haz
torténetén tal a tradicionalis pezsg-
készités, a hézasitds és az érlelés

muvészetével 1s megismerkedhetnek

avendégek. A még teljesebb élményre
vagyok a sz6lGiltetvényeket is megla-
togathatjak, ugyancsak szakérté ka-
lauzolas mellett. Aki pedig magaval
vinné a champagne-élményt, az ajan-
dékbolt gazdag kinalataban nemcsak
kiilonleges palackokat, de hasznos és
szép kiegészitéket is talal.
Mit késtoljunk?
Moét & Chandon Brut Impérial
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DOM PERIGNON ’
A champagne-ok vilagaban fiatalnak nevezhetd,
az 1921-es sziiretbdl az els prestige cuvée-jét
1936-ban piacra dob6 marka a pezsgdékészités ut-
tordjeként hivatkozott, legendas bencés szerzetesrdl
kapta a nevét. A Dom Pérignon kiil6nlegességét
az adja, hogy kizarolag kiemelked§ évjaratokban
készit kivételes pezsgéket, amelyek jellemzéen 10
éves seprdn tartast kovetden kertilnek piacra. Bar
alegfiatalabb évjaratu tételek is csicsmindséget
képviselnek, meghalaljak a tovabbi érlelést, még
Osszetettebb izekkel jutalmazva a tiirelmes gyj-
téket. A P2 (azaz ,,Plénitude Deuxiéme”) jelélési
Dom Pérignon champagne-ok még hosszabb,
legalabb 15 éves érlelést kapnak, ami fokozott
komplexitast, gazdagsagot és izmélységet eredmé-
nyez. A kovetkezetesen képviselt irany, a fényaz6
megjelenés, a legnagyszertibb muvészekkel valo
egyuttmikodések, limitalt szérias kiadasok és a lu-
xus €letérzéstdl elvalaszthatatlan hirnév egyiitt-
allasa ellenallhatatlanul vonzoéva teszi a markat.
Nem csoda hat, hogy a korabbi évjaratok és a nagy
formatumi palackok rendre felbukkannak a neves
aukcidshazak arverésein, és csillagaszati Gsszege-
kért cserélnek gazdat.

Mt késtoljunk?
Dom Ruinart Rosé 2009
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Mit kostoljunk?
Dom Pérignon 2013

A muivészi

CHAMPAGNE RUINART

Az 1729-ben, Reims varosaban alapitott Ruinart

a legrégebbi champagne-haznak szamit; a pezsgé-
készités torténetének és fejlédésének €16 bizonyitéka.
A Ruinart champagne-ok érlelésére és tarolasa-

ra hasznalt, ,,crayéres” néven ismert, ragyogoé fehér
krétaba vajt pincék egyediilallok. A kétszintes pince-
rendszer 40 méteres mélységben, 20 kisebb, Gssze-
sen 8 kilométernyi nytalvanybdl all, térténete pedig
egészen az 5. szazadig nyulik vissza, amikor

az épitéanyagot ezekben a kéfejtékben banyasztak.
A Maison Ruinart mély és régi kapcsolatot apol

a kortars mavészettel, amelyet az inspiraci6 forra-
sanak, a kreativitas kifejezésének tekint. 1896-ban
megbiztak Alfons Mucha cseh festémuvészt, hogy
készitsen plakatot a pezsg6jiikkhoz; az évek soran pe-
dig olyan neves mivészekkel dolgoztak egytitt, mint
Erwin Olaf, Hubert Le Gall, Liu Bolin és masok.

iparhoz val6 innovativ hozzajarulasarol ismert. Az 1805-ben, 27 évesen
megozvegyult fiatalasszony, Barbe-Nicole Ponsardin, vagy ahogy a vilag
1smeri, Madame Clicquot felviragoztatta férje 6rokségét: nem csupan

a champagne-haz tobb mint kétszazotven éve tartd nemzetkozi siker-
torténetét alapozta meg, de a pezsglkészitést forradalmasit6 razoallvany
feltalalasa, a szaraz pezsgdstilus, valamit a roz¢ kialakitasa is az 6 nevéhez
fizédik. A Veuve Clicquot-nal és a reimsi pincékben tett latogatas bepillan-
tast nyujt ezen ikonikus pezsgéhaz a kreativitasnak és a vallalkozo szellem-
nek emléket allito torténetébe. A Veuve Clicquot a vilag minden pontjan
felhivja magara a figyelmet sszetéveszthetetlen napsarga cimkéjével és
konzekvens markamegjelenésével; a Yellow Label sorozat, az évjaratos
champagne-ok ¢és az alapité ,,nagyasszony” el6tt tisztelgé La Grande Dame
cuvée-k a pezsgérajongok szamara valtozatos izvilagot kinalnak.

Mit késtoljunk?
Amour de Deutz Blanc de Blancs 2011

CHAMPAGNE PAUL BARA

A Paul Bara champagne-hazat Bouzyban, 100%-ban grand cru besorolasi
termdéhelyen talaljuk. A 190 éves, hat generacion keresztiil tovabbadott szak-
értelem, a modern technologiaval 6tvozve, a haz stilusat kifejez6 karakteres,
Osszetett és gazdag izvilaga, finom habzasi champagne-okat eredményez.
A nagy champagne-hazakkal 6sszehasonlitva méretét és éves palackmeny-
nyiségét tekintve a Paul Bara szinte eltorptl, hiszen ,,grower”-ként (azaz
kizarolag sajat sz6l6ib6l pezsgdt készits termelSként) minddssze 11 hektaron

Az Osszetéveszthetetlen
VEUVE CLICQUOT »

Az 1772-ben alapitott Veuve Clicquot ttor6 szellemiségérdl és a pezsgo-

Mit késtoljunk?
Veuve Clicquot Brut Yellow Label

A kifinomult

CHAMPAGNE DEUTZ

Az 1838-ban, porosz bevandorlok altal alapitott Deutz cham-
pagne-héz alatt harom kilométernyi pincerendszer hazodik,
korul6tte pedig a legnagyobb presztizsi grand cru dildk tertl-
nek el. Amikor belépiink a Champagne Deutz kapujan, egy
kiilonleges atmoszféraji birodalomba jutunk: az udvaron maris
megcsodalhatjuk a Deutz védjegyévé valt Amor-szobrot. A héz
kiilénlegessége, hogy harom prestige cuvée-t is készitenek; érlelési
idejik 7-10 év. A William Deutz karakterét az Ayban sziiretelt
pinot noir és a legjobb diil6krdl valogatott chardonnay adja, mig
az Amour de Deutz kifinomultsaganak koszonhet6en a legkere-
settebb blanc de blancs prestige cuvée-k egyike. Az Amour de
Deutz nemcsak értékes beltartalmaval, de szemet gyonyorkodtetd
kiillemével is konnyen belopja magat a sziviinkbe.

A gyongyszem

gazdalkodnak, évi 100 ezer palackos mennyiséggel. A naluk tett latogatas

épp ezért kiilonleges élmény, hiszen a csalad részt vesz a vendégek fogadasa- Mit késtoljunk?
ban, a hangulat pedig kézvetlen és barati. Paul Bara Special Club 2015
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