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A Moét & Chandon-6rokség

MILLIARDNYI BUBOREK

alapitotta a Moét & Chandon-hazat
a holland szdrmazési CLAUDE
MOET, aki az elsdk kozott kezdett el
Champagne-bol pezsgét exportalni
kiilfoldre.

1782-hen

talalkozott elészor JEAN-REMY MOET, Claude
unokaja BONAPARTE NAPOLEONNAL, akivel aztan
életre sz6l6 baratsagot kotottek. Napoleon minden
latogatasa alkalmaval jelentés mennyiségii Moét
champagne-nyal tért haza, ezzel népszeriisitve
a markat a francia katonak és nemesek kdrében.

BRUT
IMPERIAL

Napdleon sziiletésének 100. évforduldjara jelent meg a piacon a BRUT IMPERIAL,
a haz non-vintage champagne-a, amelyet batran nevezhetiink a vilag
leggyakrabban fogyasztott champagne-anak, hiszen a statisztika szerint a Foldon
tizmasodpercenként kinyitnak beléle egy palackkal.

Kozel 300 éves fennallasa alatt a Moét & Chandon champagne-
haz hirességek és k6zemberek kedvencévé, az iinnepi pillanatok
megkoronazgdjava valt. Minden kortyban benne van a mult legendas
oroksége és a jelen vibralo életigenlése.

Szoveg: Vancsik Ivett

GRAND

VINTAGE 2016

palackos éves termelésével a Moét & Chandon
a vilag egyik legnagyobb Maison-janak szamit.
1200 HEKTARROL SZURETELNEK.

Jomillie 1983

ota dolgozik ~
a pezsgdagazathan BENOIT
GOUEZ PINCEMESTER (chef

de cave), aki 2005-tdl felel
a haz ikonikus champagne-
ainak izvilagaert.

1842-hen
a Moét & Chandon bemutatta a vilag
elsé évjaratos pezsgdjét, a VINTAGE
BRUTGt. Vintage pezsgdk csak
olyan években késziilnek, amikor az
évjarat karaktere és mindsége ezt
lehetdve teszi.

kilométeres hosszaval

100-150 alapbor

hazasitasabol sziiletik a Moét & Chandon brut impérial. Ennek 20-30%-a
RESERVE BOR mas-mas évjaratokbdl - annak érdekében, hogy minden palack

Grand

a Moét & Chandon
pincerendszere a vilag

mindig ugyanazt az élményt nyujtsa.
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MOET & CHANDON

IMPERIAL

koronazasakor Moét &
Chandon pezsgét szolgaltak

fel a vendégeknek; ez tovabb
erdsitette a marka és a brit
kiralyi udvar kapcsolatat, amely
még VIKTORIA KIRALYNO
idején vette kezdetét.

146

allitjak be az édességet

(dosage) a Brut Impérial
I degorzsalasa utan - ezzel

a BRUT KATEGORIA

kézepén helyezkedik el.

méteres mélységben hizods,
mészkdbe vajt folyosokon az
egyenletes 10-12 CELSIUS-
FOKOS hdmérseéklet biztositja
a palackok érleléséhez
tokeletes koriilmeényeket.

A 2019-BEN

ommo® ~ P - elinditott fenntarthatdsagi program
49 millio buborék tancol =i
champagne-haz vallalja, hogy
2027-RE MINDEN SZOLO-
ULTETVENYE BIOMINOSITEST

SZEREZ, vizfogyasztasat pedig
25%-kal cstkkenti. (x)

()
egyik legnagyobb Maison-
I n a g e pincéje. A véros alatt 10-30

alegfrissebb évjaratos tétel. Kecses és
kiegyensulyozott champagne egy kihivasokkal teli
évjaratbol. HETEVIG TARTO PALACKOS ERLELEST
KOVETOEN élénk, zamatos és komplex italt
kastolhatunk, gyiimdlcsos-viragos és fliszeres,
siitemeényes jegyekkel, 6 gramm/liter dozazzsal.

GRAND VINTAGE

EXTRA BRUT

minden 0,75 LITERES Moét & Chandon palackban.
A finom habzas és a krémes textura titka a buborékok
sliriiségében és méretében rejlik.
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