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LATOGATOBAN
AVEUVE CLICQUOT-NAL ES
AMOET & CHANDONNAL

A SIERZ0:
. VANCSIK IVETT

KET NAP
AZ ELET?

Mire elég két nap
Champagne-ban?

Két ikonikus haz
meglatogatasara,

egy remek hangulati
vacsorara és egy igazan
exkluziv ebédre; ritka és
kiilonleges tételek
kostolasara, de leginkabb
arra, hogy meggyozzon
arrdl: ide vissza kell jonni.

ét map alatt épphogy
csak izelit6t kaphatunk
egy  borvidékbdl, kiils-
nésen, ha az olyan mé-
rett és olyan sokszind,
mint Champagne. Mégis,
ha ismereteinket korab-
e ban csak kinyvek, térké-
pek, fotok és filmek tap-
laltak, Reims és Ep(:rncy utedit jarva, az
at melletti szélétltetvények lattan a hely
szelleme elemi erdvel jarja at minden
pocikankat, és részévé valunk annak
a semmihez sem foghatd életérzésnek,
amibdl minden pohar champagne felvil-
lant egy-egy darabkat.
A Moét Hennessy portfolio hazai forgal-
mazdja, a Fine Brands Company (FBC)
meghivasara junius elején a c¢ég mun-
katarsaival és magyar sommelier-kkel
egyiitt utaztunk Champagne-ba, hogy
a Veuve Clicquot és a Moét & Chandon
hézaknal és pineéikben tett latogatas so-
ran dljik at azt az élményt, amit a pro-
fesszionalis vezetett pincetura adhat.
Természetesen minden  érdeklodd  sza-

mara elérhetéek a kiilonboz6 tartalmui
és hosszusdgu pincelatogatdsok; ezekre
a Champagne-ba latogaték par kattin-
tassal jelentkezhetnek a hazak honlapjan
megadott elérhetdséeen. Mi azonban kii-
Ionleges banasmodban részesiiltiink.

Veuve Clicquot:
egy dzvegyasszony
életmiive

A parizsi reptéren mar vart minket a busz,
amely els6 uti eélunkhoz, a Veuve Clicquot
Reims vdrosdnak kozelében elhelyezkedd
latogatokozpontjaba vitt. A kozel kétoras
ut kétharmada a 34 000 hektaros Cham-
pagne borvidéken halad at, ami még ugy
is segiti a hangolédast, hogy csak az ab-
lakbol latjuk a tdajat és a sirtn telepitett,
zoldell§ szélésorokat. Maga a latogato-
kozpont — mar ami a fold feletti részeket
illeti — a klasszikus és a modern elemeket
Otvozi, és természetesen mindent az 6ssze-
téveszthetetlen napsarga szin ural.

Az 1772-ben alapitott Veuve Clicquot
champagne-hdz uttoré szellemiségérdl és
a pezsgdiparhoz valé innovativ hozzdja-
ruldsarél ismert. Barbe-Nicole Ponsar-
din, vagy ahogy a vilag ismeri, Madame
(Veuve) Clicquot, az 1805-ben 27 évesen
megozvegyiilt fiatalasszony elképesztd
elszantsaggal — dacolva a kor patriar-
chalis  tarsadalmi  berendezkedésével,
amely a nék szerepvallaldsit az tizleti
életben ovatosan fogalmazva sem nézte
jO szemmel — felvirdgoztatta férje orok-
ségét és megalapozta a champagne-haz
tobb mint kétszaz éve tarté nemzetkozi

diadalmenetét. A champagne nagyasszo-

nya (La Grande Dame) cimet Madame
Clicquot nem mindossze 142 c¢m-es ma-
gassagaval érdemelte ki, hanem merész
tizleti huzasaival és a  pezsgékészitést
alapjaiban megreformald Gjitasaival: az
6 nevéhez tzddik a razoédllvany, a rosé
champagne és a szaraz champagne stilus
kialakitasa is. A napdleoni haboruk és
embargdk végével az els6k kozitt ismer-
te fel az exportban rejlé lehetdséget, és
versenytarsait megeldzve szallitott cham-
pagne-t az orosz cari udvarba.

A tobb allomast érintd, audiovizualis esz-
kozokkel és kostoloval kisért, szamos érde-
kes részletet felvillantd pincelatogatds »
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REIMS: CHAMPAGNE
SZIVE ES LELKE

bepillantdst nydjt a napjainkban kb. évi
20 millié palacknyi champagne-t érteke-
sitd maison torténetébe, a champagne-
készités rejtelmeibe, mikozben emléket
allit az dllhatatossdgnak, a kreativitas-
nak és a vdllalkozo szellemnek is, nem
esupan maradando élményt, de inspiraci-
6t is adva. A pincerendszer dgai a cham-
pagne-hdz azon munkatdarsainak nevét
viselik, akik legaldbb 40 évet toltottek
el a haz kotelékében, ezzel is tisztelegve
a fogyasztok dltal sokszor lathatatlan,
de annal fontosabb munkat végzé embe-
rek elGtt. 1972-ben, a Veuve Cliequot-haz
fenndllasanak 200. évfordulgjat innepel-
ve létrehoztak a Bold Woman Award-ot,
amellyel olyan néket ismernek el, akik az
iizleti életben Barbe-Nicole batorsigat
és vallalkozo szellemét testesitik meg.
A Bold mara sokkal tobb, mint egy dij
— egy szamos elembdl és eszkozbdl allo, ki-
terjedt program, amely tamogatja a ndk
tizleti szerepvallalasat.

A Veuve Clicquot a tradiciok tiszteletben
tartasa mellett folyamatosan Gjit. A haz
stilusa a Brut Yellow Label, a La Gran-
de Dame és a vintage champagne-okban
a gazdag és komplex karaktert hangsulyoz-
za, amelyet a pinot noir dominanciaja biz-

tosit a hazasitasokban. Az 1877-ben beve-
zetett, a marka védjegyévé valt energikus
és ragyogd napsarga szin a cimkéken és
a Veuve Cliequot minden brandingelt meg-
jelenésében visszakoszon. A pincelatogatas
végén egy, a legjobb évjaratokat feltiintet
Iépesosor vezet a mélybol a latogatokoz-
pont markaboltjaba, ahol nemesak kiilon-
leges, személyre szabhaté cesomagolasu
palackokat vasarolhatunk, hanem szamos
olyan hasznalati és ajandéktargyat, amely

napfényt visz a sziirkébb hétkéznapokba.

Moét & Chandon:
az iinneplés
szimbhdluma

A katedralis kozvetlen szomszédsagaban,
a Lia Caserne Chanzy Hotel & Spa-ban tol-
tott éjszaka utdn ismét buszra szalltunk,
hogy E])crncy—l)on élvezhessitk a Moét &
Chandon vendégszeretetét. Az 1743-ban
Claude Moét alapitotta haz koézpontjat
Eperney legszebb, az UNESCO Vilagorok-
ség részévé valasztott utedjaban, az Ave-
nue de Champagne-on talaljuk. A pincela-
togatasok az impozans éptilettdl indulnak;

APARIZSI OLIMPIA TISZTELETERE
LIMITALT SZERIAS, A FRANCIA
TRIKOLOR SZINEIT VISELG CIMKE
KERULT A PALACKOKRA

a bejaratnal a pezsgékészités atyjanak
tartott Dom Pérignon szobra koszonti az
ideérkeziket, a belsé fogaddtérben pedig
konny(t rdahangolédni a masfél-két oras,
kostoloval egybekotott sétara, amelynek
soran a maison torténetén tal a tradici-
ondlis champagne-készités, a hazasitds
és az érlelés miivészetével is megismer-
kedhetnek a vendégek. Csapatunkat egy
magabiztos hdttértuddssal és lehengerld
eldadokészséegel biré markanagykovet ka-
lauzolta, aki a preciz technikai informéei-
okon tul apr6 anekdotakkal is szinesitette
a latogatast.

A Dbirtokkozpont alatt 10-30 méteres
mélységben huzédé 28 kilométeres pin-

celabirintus nem csupan a latogatok el-
kapraztatasat szolgalja: ténylegesen itt
folyik a napi munka, targoncak gurulnak
a makuldtlanul tiszta folyosdkon. T6bb-
millié liternyi reserve bor pihen a mész-
koves-krétas talajba vajt pincedgakban,
egész évben egyenletes, 10-12 °C koriili
hémérsékleten. A mészkGpinee magas
paratartalmat, esendes és zavartalan kor-
nyezetet biztosit a palackokban érlelodd
és a korabbi évjaratok féltve 6rzott cham-
pagne-ai szamara, de itt talaljuk azt »

EBED A TRIANON REZIDENCIABAN

MOET & CHANDON
GRAND VINTAGE 2016
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EPERNAY.

AHOL MINDEN
AZ ARANYLO
BUBOREKOKROL
S70L
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a fahordot is, amelyet 1810-ben Napole-
on ajandékozott baratjanak, Jean-Rémy
Moétnek. Jean-Rémyrél kortarsai azt
tartottak, hogy akiresak a nevét viseld
héz altal készitett champagne, azonnal
elizi az unalmat, amint megjelenik egy
tarsasdghan. O volt az, akinek sikeriilt
a champagne varazsat az egész vilageal
megosztania és a nemzetkozi piacokon
is ismertté tennie a Moét & Chandon jel-
legzetes koronds log@jat visel6 palackokat.
Az évszazados hagyomanyok, a minéség
iranti megingathatatlan elkotelezettség
a Moét & Chandon-t a vilag egyik legte-
kintélyesebb champagne-hazava emelte. A
Moét arany-fekete diszitésti palackjai Na-
poleon hoditasaitol a kirdlyi eskiivokie, az
Oscar-galatol a rangos tarsasagi és spor-
teseményekig, exkluziv partikig és esaladi
iinnepekig az elmult 281 évben végigki-
sérték a torténelmi és a személyes nagy
pillanatokat. Harminemillié palackos éves
mennyiségével a champagne-haz kozel 9
szazalékkal részesedik Champagne teljes

termelésébdl. A Moét & Chandon cham-
pagne-ok meghizhatéan magas mingségé-
nek egyik zilogat a kiterjedt és a fenn-
tarthatosagl elvek mentén a természettel
Osszhangban gondozott széléiiltetvények
jelentik. Az Osszesen mintegy 1200 hek-
tarnyi iltetvény parcelldi Champagne 6t
régigjaban, elszortan talalhatok, 50%-
ban grand cru, 25%-ban premier cru te-
rileteken, biztositva a kivalé alapanya-
got a kiemelked§ sziiretek egyediségét
kozvetitG Grand Vintage és az évjarat
nélkiili Brut Imperial champagne-soro-
zatokhoz. A Moét & Chandon stilusanak
lényege a gviimolesossée, az elegancia és
a frissesség tokéletes egyensilya. A haz
zaszloshajgjaként szamon tartott, 1869
Gta forgalmazott, nevében Napoleon csé-
szarnak emléket allité Brut Imperialbdl
ma minden 10. masodpercben kinyitnak
egy palackot valahol a vildgban.

Champagne-ban, a champagne-nak el-
hissziik, hogy a joie de vivre nem pillana-
tokra sz6l6 kivdltsag, hanem alapjog. W
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