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Volcán de mi Tierra 
Tequila Blanco
A 200 ezer éves mexikói Tequila vulkán bazalt-
ban és vasban gazdag talaján termett kék 
agávé legalább kilenc évig növekszik, majd 
téglakemencékben megsütik, kőkorongok 
segítségével kinyerik a levét, végül erjesztés 
után prémiumtequilaként születik újjá. 
VOLCAN.COM

Rédli Ádám 
Londonban edzett bártender és showman, 
akinek vezetése alatt a Budapest egyik 
ikonikus helyének számító Múzsa idén fel-
került a 50 Best Discovery-listára. 

Jelenünk egyik legjobb tulajdonsága, hogy a „távolságot, mint üveg 
golyót” megkaptuk, és Budapesten is kóstolhatunk mexikói italt 

vagy épp londoni bártender által készített koktélt. Ilyen élményben 
volt részünk, amikor a Múzsa meghívására világlátott mixológusok 

kevertek koktélokat a Fine Brands Company által forgalmazott 
nemzetközi spiritekből. 

Pohárban a nagyvilág POBLANO 1

Fotó: Hamu és Gyémánt / Talabér Géza
Helyszín: Four Seasons Hotel Gresham Palace Budapest – Múzsa 
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Jég nélkül is frissítő, Margarita stílusú 
koktél, sós-savanykás habbal a tetején. 

• Volcan de mi Tierra Blanco
• Vetiver
• Ancho Reyes Verde
• Dohány és Darjeeling tea
• Tengeri só
• Lime mousse

F I N E  B R A N D S
C O M P A N Y 
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CLEOPATRA
Glenmorangie Original
A Skót-felföld varázslatos vidékéről szár-
mazó Glenmorangie Original 10 évet tölt 
tölgyfa hordóban, hogy aztán gyönyörű 
borostyánszínű single malt whiskyként 
palackba, majd pohárba kerüljön, és elegan-
ciájával, illetve összetettségével lenyűgöz-
zön mindenkit, aki csak megízleli. 
GLENMORANGIE.COM

Belvedere Vodka
A vodkák csúcskategóriáját képviselő Bel-
vedere mindössze két összetevőből készül – 
lengyel aranyrozsból és forrásvízből –, sem-
milyen adalékanyagot nem tartalmaz, és 
a legszigorúbb előírásoknak is tökéletesen 
megfelel. A négyszer desztillált, kristálytiszta 
italt krémes, vaníliás ízvilág jellemzi. (x) 
BELVEDEREVODKA.COM

Michele Lombardi  
Sokkal inkább művész, mint bártender, 
iható műalkotásainak a londoni Four Sea-
sons-beli Bar Antoine-ban hódolhatunk. 

Luca Fanari 
Egy tehetséges római, aki fiatal kora elle-
nére dolgozott már az Örök Város legneve-
sebb bárjaiban – jelenleg a Veleno Cocktail 
Barban keveri az emlékezetes italokat.

Aromákban gazdag gyümölcsös ital, 
melyben a csokoládés jegyek teszik fel 
az i-re a pontot. Tökéletes lezárása 
egy vacsorának. 

• Glenmoragie Quinta Ruban 14y
• Raspberry cordial 
• Rubis Chocolate Wine 
• Figaro likőr

Jégre töltött gyümölcsös, ízgazdag 
milk punch, amelyből lehetetlen 
megállni egynél. 

• Belvedere Vodka
• Fino Sherry
• Ananász
• Kókusztej


