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AJO ELET ¢ PEZSGO

Kérdezett: Bagi Ldszlé I

Foték: Dom Pérignon

Amine Ghanemnek, a Dom Pérignon bordszdnak a champagne sokkal tobb mint egy ital, egyszerre

a Dom Périgne
bordsza és o

a precizitds és az érzelmek kifejezédése.

vacio kozott?

Egy olyan vilagban, amelyben a pezsg6 hata-
rozottan trendi, hogyan latja a champagne
szerepét? Mit képvisel a Dom Pérignon?
Sokkal tobb, mint egy jol hangz6 markanév.

A torténetiink egy szerzetessel, az hautvillers-i
apatsdg 1668-ban kinevezett pincemesterével,
Pierre Pérignonnal kezd6dott. Nem 6 a pezsgd
feltaldlja, mert senki sem taldlta fel a pezsgot,
de & alelki atyja, minden ekkor kezd6dott. A mi
szerepiink a multtal vald kapcsolat fenntartdsa.
Az acél, hogy harmonikus, az érzelmekre hato
pezsg6t alkossunk.

A borkészitésben, mint minden iparagban,
fontosak az aktualis trendek. Hogy lehet ezt
Osszeegyeztetni egy torténelmi markaval?
Hogyan egyenstlyoznak az 6rokség és az inno-

Torténetiink alapvetden egy nagy fordulattal,
egy komoly felfedezéssel indult. Champagne
régioban mar korabban is termeltek bort, az
atya egyik legnagyobb tjitasa az volt, hogy

a voros sz616bdl kiméletes, tobb szakaszban
végrehajtott préseléssel Iényegében fehérbort
allitott eld. Ez a bator kisérlet lett a modern
pezsgbkészités alapja.

A marka két alappillére ma is a hagyomany
és az innovacio, kozottiik egyensilyozunk. Az in-
novaciohoz tartozik az is, hogy meghallgatjuk,
és fontos tényezdként kezeljiik fogyasztoink
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visszajelzéseit. Szeretnénk al-
kalmazkodni a gasztronémia,
az Uinnepek, az élet kiemelt
pillanataihoz, de ugyanigy
innovaciora sarkall minket

a klimavaltozas is.

Tud mondani példat olyan
technoldgiara, amit ma
mar hasznilnak, de tiz éve
még nem?

Kifejlesztettiink egy olyan
mesterséges intelligenciat,
ami képes fotok alapjan
osztalyozni a sz616t az
érettségtol a szinéig. Ez

a valogatds nagyon jo min6-
ségli nyersanyaghoz segiti

a bordszt. De emlithetem az
erjedés iranyitasat is, ami
kiilon mesterség nalunk.

Fontos az ,emberi”
késtolds, a tartalyok meg-
érintése, az aromdk illato-
lasa, de vannak az erjedés
masodpercr6l masodpercre
valé kovetésére kifejlesztett
szenzoraink is, igy tudjuk
beallitani az oxigén, a szaraz
éleszt6 vagy barmelyik tap-
anyag mennyiségét. Tehat ez
van a kulisszak mogott, ez
teszi lehet6vé, hogy a legjobb
sz616t valogassuk ki a grand
cru teriiletekrol.

A Dom Pérignon kizarolag
vintazs évjaratokat dob
piacra, ami sajatos markastratégia. Hogyan
szelektalnak? Es hogyan néz ki a déntéshoza-
tali folyamat?

Igen, a Dom Pérignon letette a garast a vin-

tazs mellett. Az adott évjarat mindig egyetlen
sziiretbdl szarmazik, igy valédi, megmasithatat-
lan pillanatfelvétel késziil. Kiilonleges élmény

a szemtandjava valni. Ez a koncepcio.

Hogyan csinaljuk? Ot esztétikai értékiink teszi
lehetévé, hogy elérjiik a harmoéniat: intenzitas,
precizitas, 0sszetettség, dsvanyossag és tapint-
hatésdg. Elkészitjiik a borokat, majd elkezdjiik
a hazasitast, és ha jol végezziik a dolgunkat,

a pincemester azt mondja, oké, ez mélté médon
mesél nekiink az évjaratrdl. Ha ezek koziil az
elemek, érzékszervi értékek koziil valamelyik
hianyzik, az évjaratot nem jelentik be.

Sokszor mar a sziiret el6tt is érezhetjiik,
hogy az évjarat konny lesz, vagy nehézséget

Amikor azt hiszed,
hogy pdkhdlds
pincékben rejtegetik
a palackokat - és
a valdésdg az,
hogy mesterséges

okoz majd. Sz6 van az éghajlatrol,
az érettségrdl, a sz4616 egészségé-
rél, a talajrol. Az év minden napjat
figyeljiik a sziiretig, de végiil
a késtolé dont.
Ha j6l értem, ez Osszetett csa-
patmunka, amit a technoldgia
tamogat, de a felel6sség a chef de
cave-é, a pincemesteré.
Hérman vagyunk boraszok. En
az operativ vezet6 vagyok, tehat
minden innovativ projekt, minden
mindségi projekt az érés soran
az én csapatomhoz tartozik.
Jean-Baptiste Terlay a fejlesztési és innovacids
koncepcidval foglalkozik.

Mindkét bordsz megadja a dontéshozatalt
segitd elemeket, a stratégiai dontéseket, de
van egy mivészeti vezetd, Vincent Chaperon,
6 a chef de cave. Mint amikor egy szimféniat
jatszanak a zenészek, a tempodt a karmester
diktalja.
Ha ranéziink Franciaorszag térképére, mekko-
ra teriiletrdl beszélhetiink?
Egy kis teriiletet kell elképzelniink, de ugyan-
akkor nagyon valtozatos is. A Champagne
borvidék harmincezer hektar, vagyis harmad-
akkora, mint Bordeaux. Ezen a teriileten van
800-900 hektarnyi dlilénk, egy 70-80 kilomé-
ter a&tmérd;ji korben.
Hanyféle talaj van ezen a teriileten?
Sokféle talajunk van. Van a krétas altalaj, van-
nak agyagos elemeink is. Valtozatos és sokréti
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intelligencia
vdlogatja a
szélészemeket...
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Végiil a késtol6 dont Folyt.

talajkombindciéval rendelkeziink, és nemcsak
a talajok, hanem a kitettség, a domborzat, sz6-
val az egész kombinacid csodalatos.

Nemrég Budapesten, a kétcsillagos Stand
étteremben mutattak be hét champagne-ukat.
Melyik volt a legritkabb tétel?

A 2000-es évjarati P2. A P2 jelentése second plé-
nitude (sz6 szerint: masodik teljesség - a szerk.),
vagyis a masodik sziiletés, a mdsodik érési fazis,
amikor a bor mélyebb, dsszetettebb lesz, az aro-
mak intenzivek és koncentraltak, a viszkozitas

a szdjban érezhetd.

Hany palack maradt meg beldle?

Erre nagyon nehéz volna valaszolni. Amikor
bemutatunk egy vintdzs évjaratot, a hazasitas
egy bizonyos szazalékat meg6rizziik a pincék-
ben, a késébbi P2 és P3 szamdra. Szdval ezek
nagyon ritka, tizenét-husz évig érlelt termé-
kek. Amikor azt mondtam, hogy ritka, az azt
jelenti, hogy a Dom Pérignon teljes termelésé-
nek egy-két szazaléka lesz megtartva a P2 és
P3 szamara.

\ Nem nehéz olyan terméket késziteni, amit akar
|| tizenot-hisz év mulva fogyasztanak majd?
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Vagy nem valtozik ilyen sokat az izlésiink?

Mi nem azonnali termékgyartasban dolgozunk.
Amikor joghurtot készitesz, azt mondod, oké,
kevesebb cukrot teszek bele, tobb gylimélcsot
hasznalok. De ha borrdl van szd, és kiilonosen,
halegendas borrdl, gondoskodnunk kell réla,
hogy az 6rokségiink a kovetkezd generacionak is
vonzd maradjon. Tudatdban vagyunk a valtozas-
nak, de nem féliink t6le.

Hogyan keriilt a pezsgokészités vilagaba? Bele
lehet ebbe sziiletni?

A Kozel-Keleten, Libanonban sziilettem, és
eredeti végzettségem szerint mezGgazdasagi
mérnok vagyok. A kultiran keresztiil szerettem
bele abba az elképeszté folyamatba, ahogy

a szOl6t egy 6rokké 1étezé kulturalis termékké,
vagyis borra alakitjuk. Libanon az 6kori Ter-
mékeny Félhold része volt, igy sok nemzedéket
el6z6tt meg a borkészitésben. Nekem nagyon
szentimentalis és érzelmes élmény, amikor a
borkészitésrol és a bortermelésrél gondolkodom.
Es ezen beliil hogy jott a champagne?

Bort akartam késziteni, és véletleniil talaltam

ra a francia borakadémia Champagne Academy
oldalara. Leny(igozott az a sok technikai tudast
és érzelmet magaba foglalé folyamat. Jol passzol
a személyiségemhez, mert mérnok vagyok,
ugyanakkor zenész és miivész is, szeretek min-
dent, ami az élet kérforgasat és az alkotast érinti,
és aminek rogzitett, nagyon pontos szabalyai
vannak. Sz{ikebb csalddunk nem volt érdekelt

a borkészitésben, de a tavoli §seim borokat készi-
tettek, a champagne pedig illik mérnoki

és alkotdi megkozelitésemhez. @
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TAMOGATOI TARTALOM
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